Landgasthaus Lowen, Elgg

Essen und Geniessen nach Herzenslust

(tr) Die Kultur des Essens und des Geniessens wird in Elgg gross geschrieben. Im Wein-
keller des Landgasthauses Léwen finden Sie Spezialitaten und Raritaten bekannter
Weinguter. «In Vino Veritas», und wahr ist, dass Angelo Meloni es ernst meint wenn er
sagt, er méchte seinen Gasten etwas bieten. «Ein guter Tropfen zu einem verniinftigen
Preis. Gute Weine mussen nicht immer teuer sein», erklart der Gastgeber vom Lowen.
«Mein Herz schlagt fir die mediterrane spanische Kiche. Um unsere Gaste richtig
verwohnen zu kénnen, achten wir beim Einkauf ganz einfach auf erstklassige Qualitat.
Nur aus den besten Produkten, meerfrisch gefangen, naturnah geziichtet oder reif ge-
erntet, zaubern wir unsere kostlichen Gerichte.» Nicht ohne Grund hat man sich in Elgg
auf Fleisch erster Giite spezialisiert. Das Rindfleisch schmeckt bleu, saignant oder a
point gebraten, ist ausgewogen aromatisch und gehort gewissermassen zum Feinsten,
was es zu bieten gibt. Das Kalbskotelett ist aussen knusprig gebraten und innen saftig
und zart. Sie wahlen ganz nach Hunger, ob Sie 300 g, 400 g oder 500 g geniessen,
und wahlen eine der frisch zubereiteten Beilagen aus. Der Spinat wird weit Uber die
Kantonsgrenzen hinaus gelobt. Legendar im Elgger Lowen ist auch der Hackbraten.
Angelo Meloni kocht selber und macht keine Kompromisse in der Kiche.




